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KACSA, FEHERBAB, KAPOSZTA 27

Fliszeres kacsakrokett, fehérbabkrém,

fermentalt fehérkaposzta,
medvehagymés jus
Paradicsom ecet- Podor

PECSELI Zenit
2024 0,11

GULYASLEVES 22
Marhahus, gyokérzoldségek,

csipetke
Marhahds - Dembrovszki Sandor

CSIRKEPAPRIKAS 37
Haztaji csirkecombfilé,
galuska, tejfél, savanyUsag
Fiiszerpaprika - Fajszi paprika
SZIEGL Mandulds Kadarka
2024 0,11

MARHAPOFA, PULISZKA, GOMBA
Marhapofa, puliszka, savanyitott
gombdk, lilahagyma

Marhapofa- Dembrovszki Sandor

JAKAB Syrah
2022 0,11

TUROGOMBOC *#7

Fehércsokoladé mousse, sargabarack
\ lekvdr, tokmag homok, habcsok
Sdrgabarack lekvdr- Szojpkd

PECSELI Zenit PET-NAT
2024 0,11

ZELLER, LENCSE, CEKLA ¢w
Fustolt zellerkrém,
lencsesalata, marinélt cékla
Zeller- Falusi kosér

IPACS SZABO Cabernet Franc,
Kékfrankos 2023 0,1l

SZEZONALIS VEGAN LEVES (V)

SUTOTOK, ALMA,

ZELLER, GOMBAK °
Siit6tok gratin,

alma-zeller saldta, gombak
Stit6tok- Balint kert

SANZON TOKAJ Rény Harslevel(i
2022 011

VEGAN TOLTOTT KAPOSZTA
Savany( kaposzta velouté,

fermentalt lilakaposzta
Rizs - Valoryz

SZIEGL Kovidinka
2023 0,1l

KﬁI.ES, KﬁRTE, HOMOKTOVIS v
Kéleskrém, kdles ropogés,
kérteragu

Homoktévis- Farm2fork

SANZON Edes Szamorodni
20210,05I

KOSTOLG MEN{ 22.980.—
BORSOR 12.000.—

Az édrak forintban értendck és az Afa-t tartalmazzak.
Aszémlavégosszegéhez 15% szervizdijat szamolunk fel.

VEGAN KOSTOLO MEND 22.980.—
BORSOR 10.500.—
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DUCK, WHITE BEAN, CABBAGE '+’

Spiced duck croquette, white bean
cream, fermented white cabbage,
wild garlic jus

Tomato vinegar - Podor

PECSELI Zenit
2024 0,

GOULASH SOUP '+
Beef, root vegetables,

pinched noodles
Beef- Dembrovszki Sandor

CHICKEN PAPRIKASH 27
Free-range chicken thigh fillet,
Hungarian dumplings,

sour cream, pickles

Paprika - Fajszi Paprika

SZIEGL Mandulas Kadarka
2024 0,11

BEEF CHEEK, POLENTA, MUSHROOM ’
Braised beef cheek, polenta,

pickled mushrooms, red onion

Beef cheek - Dembrovszki Sandor

JAKAB Syrah

2022 0,11

COTTAGE CHEESE DUMPLINGS '3’

pumpkin seed sand, meringue
Apricot jam - Sz6jpkd

PECSELI Zenit PET-NAT

2024 0,1
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White-chocolate mousse, apricot jam,

VEGAN TASTING
MENU

—_—
CELERY, LENTIL, BEETROOT *m

Smoked celery cream,

lentil salad, marinated beetroot
Celery - Falusi Kosar

IPACS SZABO Cabernet Franc,
Kékfrankos 2023 0,1

SEASONAL VEGAN SOUP (V)

PUMPKIN, APPLE,

CELERY, MUSHROOMS ™
Pumpkin gratin,

apple-celery salad, mushrooms
Pumpkin - Balint Kert

SANZON TOKAJ Rény Harslevel(i
2022 0,11

VEGAN STUFFED CABBAGE ™
Cabbage velouté,
fermented red cabbage

Rice - Valoryz

SZIEGL Kévidinka
2023 0,1l

MILLET, PEAR,
SEA BUCKTHORN ®
Millet cream, crispy millet,

pear ragout
Sea buckthorn - Farm2Fork

SANZON Edes Szamorodni2021 0,05

TASTING MENU 22.980.—
WINE PAIRING 12.000.-

Prices include the VAT.
Please note that we have an additional 15% service charge.

VEGAN TASTING MENU 22.980.-
WINE PAIRING 10.500.-
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